Fin de Ano

en HUINID

Huinid Hoteles lo invita a disfrutar de la noche de afio nuevo
con una propuesta exclusiva: una cena de 7 pasos con show
de en vivo, D), baile y cotillon ideal para compartir con
familia o amigos.

Espumante Aperifif [Drange Bitter) by C H(H DO

Conapes de biemvenido
L L
Gozpacho de frutillas ¥y pulpo esparicl
Smbbke al pistocho y mousse de trucho ahumada
Huevo de codomiz marinodo en miso y algos potogdnicos

Ceviche "o la piedm® de kangostinos, ceballas marnodas en su cenea |, choclo

- ooy mondisce crocante

Ll
Aguachike negro de ciervo potogdnico coddo a bojo temperatura, mojo de
fomates chumados, mousse de palta y wasakbi

-EE

Sherbet de limdn & albahaco
Corderito potogdneco cocido 48hs sous wide, marillos y mollejos de cardero
fricosé , emulsidn de popos andinas y vinagre de flores de souco by Miller & YWolf
L1l ]
Esfera de chocolate al 709 relleno con espuma de dulce de keche de cabra y
amaruba con base de chocolate cremoso

Petit fours
y confituros novidenas
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Bebidas: Terrazas Reserva Maolbec y Chardonnay, Chompaogne Baron B
Chandon Aperitsf Bitter Orarge, jugos, bebidas sim alcochol y cersezos.

FPRECIO POR PERSONA: USD 150 (+ IVA).

BMEMORES DE 17 ARNDS 505 OF DESOUENTD
\‘F MEMORES DE 2 ARDS 5N CARGD

Consultas ¥ Reservas Teléfono: (0294} 452-3523 | reservasihamned com
#iv. Bustilln 3600 . Son Corles de Banloche . Rio Megro Argerting
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BUSTILLD HOTEL www_huinid.com




