24 de diciembre 2019

CARNERO RESTAURANTE
CENA NOCHE VIEJA

RECEPCIUHJ RECEPTION

OCKTATL BIENY {a VODRA ¥ SAGCC
{ FELLOOMTNG OHAM WIDEA ANT RTL.DER)

HINI PAN AL VAPDR + LENGUA PICKLEE DE REMOLACH
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ENTRHDAS / HPPETIZERS
JLLLJAS CHOCANGSY FAINA CHOCANTEN SAUAYON CLURICO
: PY FAINA , CITRUS SABAYON )

AlpUMALD + GANKARINADAS (i BIRON + TOMATHES ARANOS +

{ BMORFL CHRREER [ PTNTON ITLES | ROASTER TOMATORS ¢ RULE)

PRINCIPAL / MAIN COURSE

TRINCHA ARCO |I..-I'l:: CURADA & CO6

{1 g IR TR el .
CLURRD - KA TN TROUT + ROUASTED |

POSTRES /DESSERTS
ALFAIOR ARGENTTNG EBETARS
{ AMGENTINTAN TOF CREAM ALFASOR )

1 BERRY PATAGGNTOON

PAGOIN AN BEERY CAKE )

BEBIDAS/DRINKS
AGUA MINLRAL , GASEQSAS I

{ MINERAL WATER , S0DA, NATURATL

BODEGA QUIMAY
{Rio Negro, PATAGONIA)

i i}
Encdipga{Winemakear) : Alejandro Sejanovivh

MESA DULCE

( SWEr TAGLL

RESERVAS :

MAIL : carmero.rxéstaurantefigmail.com
WHATSAPP: + 54 9-2944 £95440




